
 

Chef at home lunchkaart 
 
Belegde broodjes en sandwiches  
*Drie mini briochesandwiches met tonijnrosbief, dragonmayonaise, sinaasappelolie en   
  komkommer 
 
*Sandwich met geroosterde mediterrane groenten, buffelmozzarella en basilicum 
 
*Salade van scharreleieren met groene asperges, verse zwarte truffel en rucola 
 
*Meergranen broodje met Saint Maure geitenkaas, gegrilde aubergine en vijgen  
 
*Lamsworstjes met geroosterde paprika, en courgette en couscoussalade 
 
*Sandwich van rosé gebraden runderlende met zoutzure rodekool, gemarineerde   
  paddenstoelen en knolselderij 
 
*Sandwich van volkorenbrood met kalfspastrami, zongedroogde tomaatjes, olijven en   
  Parmazaansekaas 
 
*Dungesneden kalfsfilet met tonijnmayonaise ´Vitello tonnato’ , kappertjes en gemengde    
  bladsalade 
 
  Te bestellen als klein € 3,25 of groot € 4,50 
 
 
Chef at home Classics  
*Open broodje met crème van eendenlever met geplette Ierse runderhaas, zoetzure   
  komkommer en krokante Parmezaanskaas 
 
*Sandwich met rosbief van kalfsentrecote, salade van Canadese zeekreeft, groene appel en   
  crème fraiche  
 
*Volkoren sandwich met Pata Negra met Spaanse olijfolie, rucola en artisjokken 
 
  Klein broodje €  7,50 of groot € 11,50 
 
 
Salades 
*Klassieke Caesar salade   

   
*Tasty tomaat en buffelmozzarella, basilicum en Spaanse olijfolie 

 
*Salade van Doyenne du Comice peer met rucola, walnoten en stilton 
 
  € 6,50 per  persoon 
 
  De salades worden per persoon verpakt, maar groter serveren  is ook mogelijk. 



 

 
 
Vergaderarrangementen  
Vergaderlunch   
*Keuze uit drie minibroodjes, mineraalwater, frisdrank en jus d’orange  
 
Vergaderlunch XL 
*Keuze uit drie minibroodjes, brownie, mineraalwater, frisdrank, jus d’orange, witte wijn,   
  glazen, borden. 
 
  Vergaderlunch word geserveerd vanaf € 13,25 per persoon.  
 
 
Drie gangen lunchmenu 
*Tonijnfilet op verschillende manieren bereid met citrusaardappel, wasabimayonaise en   
  sinaasappelkletskop 
 
*Gegrilde zeebaarsfilet met smeuïge aardappel, avocado, knapperige bleekselderij  en kalfsjus   
  met groene appel 
 
*Mini tarte tatin van mango met tijm, witte chocolade mousse en limoensorbet 
 € 45,00 per persoon 
 
Aanvullende producten  
SanPellegrino Mineraalwater   75 cl  €   3,75 
Coca cola     33 cl  €   1,50 
Jus d’orange     33 cl  €   1,60 
Melk      50 cl  €   1,60 
Grand Vallensac Chardonnay  75 cl  € 15,00 
Huisgemaakte Brownie   1 stuk  €   2,00 
Huur van glazen, borden, servetten, bestek   €   4,50 
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